
MASTER FOOD SPRAY

A.P.P.C.C.✓ compatible

✓FÓRMULA SIN
     ➜ COMPONENTE CMR*  
     ➜ DISRUPTOR ENDOCRINO

* Cancerígeno, Mutágeno o Reprotóxico

DESINFECCIÓN INMEDIATA
A PARTIR DE 30 SEGUNDOS

www.huckerts.net

Compuestos no 
alimenticios D1

Desinfectante ultrarrápido de espectro total, UMONIUM38® MASTER FOOD SPRAY elimina, en una sola 
vaporización, todos los gérmenes presentes en las superficies tratadas (incluso S. typhimurim, SARM y coro-
navirus humano). Este producto PREMIUM es la herramienta profesional ideal para garantizar una desconta-
minación eficaz de las superficies en contact con productos alimentarios humanos y animales. Su eficacia 
está comprobada y validada especialmente allí donde muchos desinfectantes se muestran incapaces;  frenta 
a los microorganismos resistentes a los antibióticos. Gracias a su pH neutro, no presenta riesgos para quien 
lo manipula ni para los materiales. Es el desinfectante indispensable para preservar la salud del personal y 
del medio ambiente.
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Desinfecta a los 30 segundos  
de entrar en contacto“ ”

UMONIUM38® MASTER FOOD SPRAY es un producto biocida. Utilice los productos biocidas con precaución. Antes de utilizar, lea la etiqueta y la información relativa al producto.

MADE IN

BELGIUM



* Cancerígeno, Mutágeno o Reprotóxico

ÁMBITOS DE APLICACIÓN
Desinfectante para superficies y
equipos que entran en contacto con 
alimentos.

COMPOSICIÓN
Alkyl (C12-16) dimethylbenzyl 
ammonium chloride (ADBAC/BKC (C12-
16)). 3,3 g/l.

ESTÁNDARES NORMATIVOS
• �Calidad y trazabilidad garantizadas 
por la norma ISO 9001:2015

• �Conforme con el reglamento 
528/2012 sobre productos biocidas

• �Adecuado para los procesos APPCC

MODO DE EMPLEO
Limpieza y desinfección previa: 
Pulverizar en la posición «espuma». 
Cepillar la superficie o el equipo si es 
necesario.
Aclarar cuidadosamente con agua 
potable y secar la superficie. 

Desinfección: Utilizar (en posición 
fina) sobre superficies limpias. Respetar 
un tiempo mínimo de contacto de 15 
minutos. Aclarar cuidadosamente con 
agua potable y secar la superficie. 
Para las superficies en contacto con 
alimentos, conviene efectuar un doble 
aclarado.

PROPIEDADES
• �Biocida PT2 & PT4
• �Detergente - desinfectante de amplio  
espectro de actividad

• �No tóxico: DL50 (5840 mg/kg), sin 
vapores peligrosos

• No corrosivo: pH neutro
• �Producto listo para su uso, no 
irritante para la piel (sin toxicidad 
transdérmica)

• �Sin aldehídos, peróxidos, biguanidas 
u otros agentes cancerígenos, 
mutágenos, reprotóxicos.

• No coagulante
• No inflamable
• �Bactericida (incluso para S. 
typhimurim, el estafilococo SARM 
y otras cepas resistentes a los 
antibióticos), fungicida, micobactericida 
y viricida (incluido el coronavirus 
humano)

• �100% compatible en fibra óptica, 
caucho, policarbonato, compuesto 
acrílico, vidrio, Pyrex, PU, PVC, 
HDPE, PET, neopreno, látex, silicona, 
pinturas, acero inoxidable 410

• �Eficaz, rápido y eficiente (disuelve la 
sangre)

• �Eficaz en presencia de materias 
orgánicas

• Actúa a los 30 segundos
• Sin residuos tras el aclarado
• Estabilidad: 36 meses después de la 
fecha de fabricación

• Homologación APPCC
• Registro NSF
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MASTER FOOD SPRAY

Compuestos no 
alimenticios D1

A.P.P.C.C.✓ compatible

500 ml representan 500 
vaporizaciones y permiten tratar 

una superficie de 100 m².
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N.º DE REF. DENOMINACIÓN CAJA
PF 12520 Botella con vaporizador 500 ml 30 x 500 ml

PF 12521 Botella con vaporizador 250 ml 24 x 250 ml

EMB 0099 100 toallitas UMONIUM38 Wipes 12 unidades

UMONIUM38® es una marca registrada del Laboratoire Huckert's International

DATOS TÉCNICOS

Normas Organismos diana

Tiempo de contacto 
(min.) 

Estado 
limpio

Estado 
sucio

EN 1276
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S

S. aureus, E. hirae,
E. coli, P. aeruginosa 5 10

EN 13727

S. aureus, E. hirae,
P. aeruginosa 30 s 1

E. faecalis (resistentes 
a la vancomicina), 
E. coli (resistentes a 
carbapenémicos), K. 

pneumoniae  
(resistentes a 

carbapenémicos), S. 
aureus (resistente a la 

meticiclina)

30 s -

EN 13697

S. aureus, E. hirae,  
E. coli, P. aeruginosa 10 15

S. typhimurium,  
E. cloacae, L. brevis - 15

EN 16615 S. aureus, E. hirae,  
P. aeruginosa 5 -

EN 1650

HO
NG

O
S

C. albicans 10 10

EN 13624 C. albicans 5 10

EN 13697 C. albicans 10 15

EN 16615 C. albicans 1 -

EN 14476

VI
RU

S Norovirus, Adenovirus, 
Poliovirus 10 10

Coronavirus humano,
Vaccinia virus 5 -

EN 14348

M
IC
O
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IA
S M. avium, M. terrae 10 10

EN 14563 M. avium, M. terrae 10 10

ETAPA ➊ : LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN PREVIA

ETAPA ➋ : DESINFECCIÓN

Regular en 
la posición  
«espuma»

Pulverizar Utilizar un 
paño limpio

Lavar con 
cuidado

Regular en la 
posición de 

vaporización fina

Frotar con un 
paño limpio

Pulverizar Dejar actuar 
15 min como 

mínimo.

FORMA DE UTILIZACIÓN

* �Para las superficies en contacto con alimentos, 
conviene efectuar un doble aclarado.

Aclarar 
cuidadosamente 
con agua potable

Aclarar 
cuidadosamente 

con agua potable*

Frotar con un 
paño limpio


