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Activo desde el primer minuto, UMONIUM*® MASTER FOOD es una nueva solucion de pH neutro,
inodora, incolora, que no deja residuos tras el enjuague. Desarrollada para superficies en contacto con
alimentos o no y adecuada para la desinfecciéon de cocinas comerciales (lavavajillas de cinta, mesas de
preparacion, etc.) en la industria alimentaria para el tratamiento de lugares de produccién (cerramientos de
refrigeracion industrial, tanques de mezcla, mesas de corte, cintas transportadoras en contacto directo con
alimentos, maquinas de llenado de liquidos para bebidas, etc.). Especialmente recomendada para combatir la
Salmonella typhimurium y activa contra los bacteriéfagos.

UMONIUM**® MASTER FOOD es un producto biocida. Utilice los productos biocidas con precaucion. Antes de usar, lea la etiqueta y la informacién del producto.
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1 litro de concentrado
permite obtener 200 litros de &
solucién diluida (al 0,5 %).

#

CAMPO DE APLICACION

Desinfectante para las superficies y
equipos en contacto o no con productos
alimentarios.

COMPOSICION
Cloruro de alquil (C12-16) dimetilbencil
amonio (ADBAC/BKC (C12-16)). 99 g/I.

ESTANDARES NORMATIVOS

« Constancia de calidad y trazabilidad
garantizadas por la ISO 9001:2015

+ Conforme con el reglamento biocida
528/2012

* Recomendado para los procesos de
APPCC

INSTRUCCIONES DE USO

Desinfeccion: Preparar una solucién al
25 % (25 ml/litro de agua potable a
temperatura ambiente). Mezclar bien.

La solucién estara lista para usar. Aplicar
sobre las superficies mediante limpieza
himeda o remojar (en un bafio que se
cambie una vez al dia como minimo)
los objetos que desee desinfectar.
Tiempo de contacto: 15 min. Para los
objetos que puedan entrar en contacto con
productos alimentarios, le recomendamos
encarecidamente que aplique un enjuague
con agua potable tras el tratamiento.
Enjuagar el material de aplicacién con
agua potable.
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PROPIEDADES

- Biocida PT2 y PT4

* Detergente - desengrasante - desinfectante
de amplio espectro de actividad

+No téxico: DL, (rat 5840 mg/kg), sin
vapores peligrosos

*No corrosivo: pH neutro

* Producto diluido no irritante para la piel
(sin toxicidad transdérmica)

« Sin aldehido, peréxido, biguanidas

ni otros componentes carcinégenos,
mutdgenos ni reprotoxicos

*No coagulante

* No inflamable

« Bactericida (incluido S. typhimurium),
levuricida, micobactericida y virucida

+ 100 % compatible con fibra dptica,
caucho, policarbonato, compuesto
acrilico, cristal, Pyrex, PU, PVC, HDPE,
PET, neopreno, latex, silicona, pinturas y
acero inoxidable 410

« Eficiente, rapido y eficaz (disuelve la
sangre)

« Eficaz en presencia de materia organica

*» Rapidez de desinfeccién: 15 min.

» Remanente sobre la superficie no
enjuagada (pelicula bacteriostatica)

« Sin residuos tras enjuague

« Estabilidad: 36 meses tras la fecha de
fabricacién

« Validacién APPCC

* Registro NSF

* Incoloro e inodoro

PF 12504 Botella dosificadora de 125 mililitros 24 x 125 ml PF 12507 Garrafa de 25 L
PF 12505 Botella dosificadora de 1 litro 12 x 1 litro PF 12508 Barril de 200 L
PF 12506 Garrafa de 5 | con bomba 4 x 5 litros PF 12509 IBC de 1000 L
EMB 0013 Kit completo bomba ECONOMATIC - Dosificacién 0,5% 1 unidad
EMB 0013 - 25 % Kit completo bomba ECONOMATIC - Dosificaciéon 2,5% 1 unidad

* Carcindgeno, mutageno o reprotoxico
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PROCEDIMIENTO DE

UTILIZACION

FASE ©: DESINFECCION

Kac]

Solucién al 2,5 %: 25

ml/litro de agua

7>

Enjuagar con agua

potable si es

necesario®

Desinfectar /
Remojar

Dejar actuar
15 min.

* Para los objetos que puedan entrar en contacto
con productos alimentarios, le recomendamos
encarecidamente que aplique un enjuague con agua
potable tras el tratamiento.

DATOS TECNICOS

Organismos afectados

Tiempo de
contacto

(min.)

S. aureus,
P. aeruginosa, 20 10
E. hirae, E. coli
EN 1276
» E. cloacae,
2 S. typhimurium, 15
& L. brevis
3]
< S. aureus,
o P. aeruginosa,
EN 13697 E. /Ewrae, E. coli, 15 15
. cloacae,
S. typhimurium,
L. brevis
EN 13697 , 20 15
P C. albicans
=) 10 10
=)
EN 1650 =
= S. cerevisiae 15
Noroeﬁ'ﬁgogglji%virus 10 1Y
EN 14476 J
g Vacciniavirus 5
=
Bacteriéfago P001, B
EN'13610 Bacteriéfago P008 13
EN 14348 5 20 10
= M. avium,
o M. terrae
EN 14563 £ 60 10

Fotografias de productos no contractuales.
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